CARTE DES VINS

BULLES 12cl 25cl 50cl

© ITALIE - Prosecco blanc « Extra dry » Villa Degli Olmi, 4,5€
DOC Prosecco, Vicence (36) Glera

LANGUEDOC - Pet Nat rosé « La Gourdoline » Pierre et Antonin,
VVDF Carcassonne (11) Grenache noir

GUEDOC - Pet Nat Blanc « En Vrille » Domaine d’Aresquiers, 6 €
Vic-la-Gardiole (34) Muscat petit grain

PAGNE - Blanc « Origine, Blanc de noirs » J.M Goulard
hampagne, Prouilly (51) Pinot noir/Pinot meunier

“s BI.A“cs 12d  25¢cl  50cl

MINERAL

UEDOC - Domaine des Moulines « Les Cigales » 3,2€ 5€ 9,5€
ys d’Hérault (34) Grenache blanc/Vermentino

UEST - Domaine Laballe « Les Terres Basses » 2022 4€
tes de Gascogne, Capbreton (40) Colombard/Ugni blanc/Sauvignon blanc

UEDOC - L'Ors Gorjalis « Chenin » 2020
rcassonne (11) Chenin

- Domaine de la Pépiére « Muscadet sur Lie » 2021 4€
uscadet de Sévre et Maine, Maisdon-sur-Sévre (44) Melon de Bourgogne

UEDOC - Domaine La Croix Gratiot « Brechallune » 2022
icpoul de Pinet, Montagnac (34) Piquepoul blanc
UEDOC - Domaine Inebriati « Néréi » 2022

acquieres (34) Ugni blanc

GOGNE - Domaine Vincent Latour « Céte d’Or » 2020
ourgogne, Meursault (21) Chardonnay

D & CHARNU

UEDOC - Pierre Bories « Lo Petit Fantet d’Hippolyte » 2022
brezan (11) Roussanne/Marsanne/Grenache blanc et gris

UEDOC - Parcé fréres « Zoé Viognier » 2022 45€
c, Minervois (11) Viognier

RGNE - Domaine des Pothiers « La Colline en Flamme » 2022 5€
illemontais (42) Chardonnay

E - Stephane Ogier « Le Temps est Venu » 2021
otes-du-Rhéne, Ampuis (69) Grenache blanc/Roussanne/Marsanne/Viognier

X & MOELLEUX

UEST - Domaine Laballe « La Demoiselle » 2022 4,5€
tes de Gascogne, Capbreton (40) Gros Manseng doux

© AGROECOLOGIE © % AGRICULTURE BIOLOGIQUE % WAGRICULTURE BIODYNAMIQUE
Respect de I'environnement Label de qualité environnementale. NATUREY
visant a réduire I'utilisation d'intrants Vinification sans produits chimiques Méthode de culture naturelle prenant en
de synthese (fertilisants minéraux, de synthese ni avant et ni apres recolte. considération les influences des rythmes
Phytosanitaires,... lunaires et planétaires. Sans intrants

chimiques. 20mg/I de SO2 maximum.
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VI“s ROSES 12cl 25cl  50cl 75cl

© LANGUEDOC - Domaine Figueirasse « Gris de gris » 32€ 5¢€ 9,5€
IGP Sable de Camargue (34) Grenache/Cinsault

O LANGUEDOC - C.BODIN, Cuvée « H » 2022 4€ 19€
IGP Hérault, La Méjanelle (34) Grenache/Mourvédre

O LANGUEDOC - Chateau I'Ermite d’Auzan « Auzan Rosé» 2022 22€
AOP Costiéres de Nimes, Saint-Gilles (30) Grenache/Cinsault

© LANGUEDOC - Chateau de Cazeneuve « Cynarah Rosé » 2022 26€
AOP Pic Saint Loup, Lauret (34) Syrah/Cinsault/Grenache

VINS ROUGES 12 25d  50c 75l

FIN & CROQUANT

© LANGUEDOC - Domaine de I’Accent « Una Notte » 2022 4€ 22€
IGP d’Oc, Arboras (34) Grenache noir

X AUVERGNE - Domaine des Pothiers « La Colline en Flamme » 2022 4,5€ 25€
AOP Céte Roannaise, Villemontais (42) Gamay Saint Romain

X SUD OUEST - Arthur Févre « Chachapoyas » 2022 34€
VDF, Lanneplaa (64) Merlot/Sauvignon

SOUPLE & CHARNU

© LANGUEDOC - Domaine des Orjouls 32€ 5€ 9,5€
IGP St-Guilhem-le-Désert (34) Grenache/Syrah/Carignan

© LANGUEDOKC - Sylvain Ozil, « Decastel’O » 2022 19€
IGP des Cévennes, Castelnau-Valence (30) Niellucio

© LANGUEDOC - Mas Haut Buis « Les Carlines » 2021 5€ 29€
AOP Terrasses du Larzac, La Vacquerie (34) Grenache/Carignan/Syrah

X LANGUEDOC - Domaine Inebriati « Drya » 2022 35€
AOP Pic Saint Loup, Vacquiéres (34) Grenache/Syrah/Cinsault

€ CORSE - Sant Armettu « Rosumarinu» 2022 38€
AOP Corse Sarténe, Olmeto (20) Sciaccarellu

© BOURGOGNE - Domaine Vincent Dureuil-Janthial « Mercurey » 2018 49€
AOP Mercurey (71) Pinot noir

AMPLE ET CHALEUREUX

© LANGUEDOC - Domaine de Jonquiéres « White Label N°6 » 4,5€ 27€
VDF, Jonquiéres (34) Grenache noir

X RHONE - David Reynaud «7 Péchés Capitaux - La Colére» 2021 32€

VDF, Beaumont Monteux (26) Syrah

Cette carte des vins est le fruit d’'une collaboration entre Tropisme et Céline Dalbin (sommeliére et fondatrice de
I’Agence Limo). Céline signe une carte comme Tropisme signe sa programmation artistique. Elle a vocation a évoluer
en fonction des saisons, des temps forts culturels et des envies.

Celine Dalbin a travaille pendant 15 ans en tant que sommeliere dans différents restaurants etoiles : au Gavroche a
Londres, a St Barthélemy, a la Tour d’Argent a Paris et a La Reserve Rimbaud a Montpellier. Elle monte en 2020 'Agence
Limo avec l'envie de sortir les « grands vins » des « grandes tables », de decloisonner les discours, de rapprocher
producteur-rice-s, cliente-s et amateur-ice-s et dimaginer dautres experiences autour dun méme produit.




